Ministero della Salute – Regione LOMBARDIA                                                                                                                           MOD 2

PREVENZIONE DELLA BSE: GESTIONE SRM E SOTTOPRODOTTI DI ORIGINE ANIMALE; ATTIVITA’ DI CAMPIONAMENTO PER TEST RAPIDO

Data ________________    Ora Controllo ___________________
Ditta ________________________________________________________________________________

Via _______________________ n° ________ Comune ________________________________________

Rappresentante legale sig. __________________________ Residente in __________________________

Veterinario ufficiale Dott. __________________________ N° di riconoscimento ___________________

Tipologia attività: 
(     MACELLAZIONE    (    SEZIONAMENTO  

(  SPACCIO DI MACELLERIA AUTORIZZATO ALLA RIMOZIONE DI MSR
Giorni, orari ed entità di lavorazione: _____________________________________________________

	Gestione dei sottoprodotti di origine animale 
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	Esiste una sezione specifica del piano di autocontrollo per la gestione dei sottoprodotti ?
	
	
	
	

	è adeguata alla realtà produttiva?
	
	
	
	

	I contenitori dei sottoprodotti di Categoria 3 sono chiaramente identificati, contrassegnati in modo inamovibile e distinti da quelli di Categoria 1/SRM (striscia verde o rossa alta 15 cm., diciture per SRM)?
	
	
	
	

	Sono presenti, mescolati con i materiali di Categoria 3 altri tipi di materiali o rifiuti non ad essi assimilabili ?
	
	
	
	

	Nel caso di asportazione di SRM, è presente un sistema di filtraggio delle acque reflue con un sistema a maglie non superiori a 6 mm ?
	
	
	
	

	L’allontanamento dei sottoprodotti avviene quotidianamente ?
	
	
	
	

	In caso negativo, esiste la possibilità di refrigerare il materiale?
	
	
	
	

	Tale stoccaggio è effettuato in modo igienicamente idoneo, tale da rendere inaccessibile il materiale ad estranei e separatamente dalle carni destinate al consumo?
	
	
	
	

	I contenitori dei sottoprodotti  di origine animale sono stoccati in una zona protetta e coperta dell’impianto ovvero sono muniti di coperchio?
	
	
	
	

	La raccolta ed il trasporto vengono effettuati da automezzi diversi (uno per la raccolta della Categoria 3  ed uno per la Categoria 1)?
	
	
	
	

	E’ disponibile copia dei contratti
 per il ritiro dei sottoprodotti, stipulati con imprese a tal fine autorizzate?
	
	
	
	

	Ditta che provvede alla raccolta dei sottoprodotti di Categoria 3:
	

	Ditta che provvede alla raccolta dei sottoprodotti di Categoria 1 (compresi SRM):
	

	E’ presente l’archiviazione dei documenti di trasporto dei sottoprodotti?
	
	
	
	

	E’ presente il registro delle partite spedite di sottoprodotti?
	
	
	
	

	Esiste una procedura specifica di lavaggio e disinfezione dei contenitori utilizzati allo stoccaggio dei sottoprodotti?
	
	
	
	


Note: ________________________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________________________

	GESTIONE SRM 
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	Esiste una sezione del piano di autocontrollo per la gestione del SRM?
	
	
	
	

	include una procedura per la sicurezza dei lavoratori addetti?
	
	
	
	

	queste procedure sono adeguate alla realtà produttiva?
	
	
	
	

	E’ stato individuato un responsabile per la gestione del SRM?
	
	
	
	

	Sono disponibili dispositivi di protezione individuale nei confronti delle TSE per i lavoratori addetti?
	
	
	
	

	I dispositivi di protezione individuale sono effettivamente utilizzati dal personale addetto, secondo le modalità stabilite nella procedura interna ?
	
	
	
	

	Gli strumenti che vengono a contatto con il SRM sono chiaramente identificati ed utilizzati in modo esclusivo ?
	
	
	
	

	Gli animali non produttori di SRM vengono macellati separatamente (ad inizio seduta di macellazione) ?
	
	
	
	


	segue Gestione SRM (macello e sezionamento)
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	Nei casi eccezionali in cui non vengano macellati all’inizio della seduta di  macellazione, viene effettuato un intervento di decontaminazione di locali ed attrezzature, prima di riprendere l’attività ?
	
	
	
	

	Per lo stordimento dei vitelli < 12 mesi  viene utilizzata una pistola a proiettile captivo differente?
	
	
	
	

	In alternativa, il proiettile captivo viene sottoposto ad accurata disinfezione prima di procedere all'abbattimento dei vitelli?
	
	
	
	

	In caso di invio di teste contenenti SRM sotto vincolo sanitario ad un laboratorio di sezionamento, esiste uno stoccaggio refrigerato e separato?
	
	
	
	

	Le teste da inviare a laboratori di sezionamento autorizzati sono collocate su una rastrelliera durante il periodo di immagazzinamento e trasporto ?
	
	
	
	

	Eventuali operazioni di asportazione delle porzioni muscolari della testa dei bovini produttori di SRM sono effettuate in un locale o spazio apposito?
	
	
	
	

	Qualora le teste di bovini di età > ai 12 mesi siano rimosse dalla guidovia o dai ganci ai fini dell’asportazione delle porzioni muscolari vengono sigillati i fori frontali ed occipitale con un tappo impermeabile ed inamovibile ?
	
	
	
	

	Sono presenti teste, i cui occhi sono stati danneggiati, destinate all’asportazione delle porzioni muscolari ?
	
	
	
	

	Viene comunque evitata l’apertura della scatola cranica?
	
	
	
	

	Le tonsille, l’intestino dal duodeno al retto ed i mesentere sono asportati in tutti i bovini di qualsiasi età ?
	
	
	
	

	La milza e l’ileo sono asportati in tutti gli ovi-caprini di qualsiasi età ?
	
	
	
	

	La divisione in mezzene viene effettuata evitando il più possibile la contaminazione della carcassa con il tessuto spinale ?
	
	
	
	

	In caso di utilizzo di sega a nastro, viene ridotta al minimo la nebulizzazione dell’acqua di raffreddamento della lama stessa sulla carcassa o su quelle adiacenti ?
	
	
	
	

	Il tubo di scarico dell’acqua di raffreddamento della sega a nastro è raccordato con una vasca di raccolta ?
	
	
	
	

	Esiste un sistema di raccolta per la segatura d’ossa residuata dal sezionamento della colonna vertebrale, che ne consenta poi successivamente lo smaltimento con il restante SRM ?
	
	
	
	

	Tutto il SRM viene rimosso al momento della macellazione (ad esclusione della colonna vertebrale dei bovini con più di 30mesi) ?
	
	
	
	

	Il midollo spinale viene asportato con strumentazione idonea ed efficace ?
	
	
	
	

	La lingua dei bovini di ogni età viene prelevata tramite una resezione trasversale anteriore al processo linguale dello ioide ?
	
	
	
	

	Le carcasse di bovini di età superiore a 30 mesi depositate nelle celle frigorifere presentano residui di midollo spinale?
	
	
	
	

	Il SRM viene colorato al momento della rimozione o comunque entro il termine della seduta di macellazione o di spolpo e prima dello stoccaggio ?
	
	
	
	

	Il SRM eventualmente stoccato è tutto colorato a strati in modo evidente ?
	
	
	
	

	Il SRM viene raccolto in contenitori o cassoni identificati mediante una targhetta recante la dicitura “MATERIALE SPECIFICO A RISCHIO-CATEGORIA 1” ?
	
	
	
	

	Sui contenitori è stata apposta una striscia rossa inamovibile, alta almeno 15 cm., trasversalmente sul lato lungo degli stessi?
	
	
	
	

	Il SRM viene immagazzinato separatamente dal materiale di Categoria 3, nonché dalle carni destinate al consumo?
	
	
	
	

	Esiste la possibilità di congelare il SRM?
	
	
	
	

	Il mezzo di trasporto del SRM è autorizzato e reca la targa identificativa per il materiale di Categoria 1 ?
	
	
	
	

	Sono presenti ed archiviati i documenti di trasporto del SRM, compilati a cura del trasportatore?
	
	
	
	

	Le copie dei documenti di trasporto di Categoria 1 comprendenti anche SRM ritornano entro 7 giorni, con la dichiarazione di ricezione?
	
	
	
	

	Viene compilato correttamente il registro di carico-scarico SRM vidimato dal Servizio Veterinario?
	
	
	
	

	Contenitori e attrezzature venute in contatto con il SRM  sono sottoposte a decontaminazione con uno dei disinfettanti indicati come efficaci dal CEA? 
	
	
	
	


	Reg. CE/1139/03: documenti commerciali 
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	Per le carni bovine con ossa della colonna vertebrale in entrata e in uscita
	
	
	
	

	è presente sul documento commerciale un’indicazione specifica del n° di carcasse o parti di carcasse per le quali sia richiesta o non sia richiesta la rimozione della colonna vertebrale ?
	
	
	
	

	se ottenute da bovini di età inferiore ai trenta mesi, le carcasse o le parti di carcasse sono identificate sull’etichetta mediante una striscia blu ?
	
	
	
	


	Reg. CE/1139/03 e Decreto 16/10/03: rimozione della colonna vertebrale 
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	Presso l’impianto vengono effettuate operazioni di rimozione della colonna vertebrale sulle carcasse ottenute da bovini di età > 30 mesi?
	
	
	
	

	È stata predisposta un’apposita procedura?
	
	
	
	

	      la procedura è adeguata ed efficace?
	
	
	
	

	L’asportazione della colonna vertebrale dalle carcasse di bovini di età superiore ai trenta mesi viene effettuata orientativamente nelle seguenti giornate ed orari:
	

	Viene utilizzata una cella separata o una zona distinta per depositare separatamente le carni che contengono parti di colonna vertebrale?
	
	
	
	

	Lo stoccaggio delle carni con ossa della colonna vertebrale, ottenute da bovini di età superiore ai trenta mesi, viene effettuato in modo da escludere qualsiasi contatto con altre carni eventualmente stoccate?
	
	
	
	

	Nel caso del trasporto di carni con osso derivate da bovini con età > a 30 mesi, viene effettuata la protezione del canale midollare ?
	
	
	
	

	L’operazione di rimozione della colonna vertebrale viene effettuata in un locale separato o in un settore adibito esclusivamente a tale uso?
	
	
	
	

	nelle vicinanze è disponibile almeno un lavabo e sterilizzatore?
	
	
	
	

	Sono utilizzati coltelli ed altri utensili appositi ed identificati per la rimozione della colonna vertebrale, destinati solo a tale uso?
	
	
	
	

	L'operazione di rimozione della colonna vertebrale viene fatta in modo da eliminare integralmente la sezione di emicolonna senza effettuare tagli trasversali negli spazi intervertebrali, sui corpi vertebrali e senza lasciare in situ porzioni residue (ad eccezione delle vertebre caudali e delle apofisi spinali e traverse delle vertebre cervicali toraciche e lombari, della cresta sacrale mediana e delle ali del sacro) ?
	
	
	
	


	Bovini sottoposti a test rapido per BSE (macello)
	SI
	NO
	N.A.
	Non conformità/varie

	I bovini sottoposti a test rapido vengono macellati al termine delle normali operazioni di macellazione?
	
	
	
	

	In caso contrario, le carcasse degli animali macellati successivamente rimangono sotto sequestro fino al responso favorevole del test?
	
	
	
	

	Al termine della macellazione dei bovini sottoposti a test rapido sono effettuate le previste operazioni di decontaminazione?
	
	
	
	

	Tutte le parti degli animali sottoposti a prelievo (comprese le pelli e il sangue) sono, in alternativa, poste sotto sequestro fino all'esito favorevole, oppure inviate alla distruzione come SRM?
	
	
	
	

	Le parti sotto sequestro:

	non sono sottoposte a bollatura sanitaria
	
	
	
	

	sono conservate in celle o zone separate da quelle in cui sono presenti carni destinate al consumo
	
	
	
	

	sono rintracciabili e riconducibili al capo di origine
	
	
	
	

	sono contrassegnate da cartellini  riportanti: data di macellazione, numero di marca auricolare, numero progressivo di macellazione
	
	
	
	

	Un padiglione auricolare con relativa marca viene lasciato in connessione anatomica con la carcassa, avvolto in sacchetto di plastica?
	
	
	
	


Riscontrati estremi di reato
SYMBOL 168 \f "Wingdings" SI
SYMBOL 168 \f "Wingdings" NO 

quali .......................................................…….......….

Irrogate sanzioni 


SYMBOL 168 \f "Wingdings" SI
SYMBOL 168 \f "Wingdings" NO 

quali .............................................................……......

Operati sequestri


SYMBOL 168 \f "Wingdings" SI
SYMBOL 168 \f "Wingdings" NO 

quali ................................................................……...

Prescrizione lavori

SYMBOL 168 \f "Wingdings" SI
SYMBOL 168 \f "Wingdings" NO

Annotazioni e lavori da prescrivere:________________________________________________________________________

____________________________________________________________________________________________________

Presenti al sopralluogo: _________________________________________________________________

Per la ditta 





Timbro e firma del Veterinario

_______________________



_________________________________

